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Fecha de Visita I 06| 02 ] 202@ I Hora Iniclo Hora Finalizaclén

Capitulo A. INFORMACION UNIDAD OPERATIVA
1. identificaclén

N® Convenio/Vigencia: }9 H 2— 202 6 Nombre Asoclado: . Oy \
Nombre Comedor Comunitario : 113283 - Comeriay ComondoD- Rrente. (OloIdlo

Feoha Inicio Operacién: 02-05-202S Fecha Final operacion: __2.1- OD- 2026 .
Nombre Responsable del Servft:lu: f’) [OV!O D \'U lO MOYUﬁ
2. Ublcacién

Locaiad: 0V C YiHOA | Elamo:_M_Q_[Q_\_tiL oreccisn:_ (Y0 1010 6'0,1"6 42C -85 S

Tt 6OAAUAUG AT o 2208RBOUAT comsoiaenico: PoerieColoadoqut 105@aKI00K . cOM

3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 2 50 N® Personas Beneficlarias en Atenclén: ) 18

Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: :2 l 3 Total Asistencia del Dia: 2 | H; Total Histérico de Asistencia: m
Capitulo B. COMPROMISOS COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Categoria 1: Subcomponente Suministro Alimentario

N° Variable Nivel de Cumpllmiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

c Implementa el ciclo de menus, minuta patrén y c
Aplica los procedimientos de Planificacién alimentaria y andlisis del aporte nutriclonal para los distintos

su implementacién en los servicios sociales (PCD-PSS| EI grupos de edad determinados por la SDIS, E
1 |017) con sus respectivos protocolos, instructivos Y| 2 |cumpliendo con lo descrito para intercamblos de
formatos asoclados a estos y de acuerdo a lo descrito alimentos y suministrando las raciones a la
en el anexo técnico. poblacién beneficiaria, acorde con las condiclones|
establecidas en el anexo técnico

>z
Oz
Oz

c NC NA c NC NA
|Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor| [ X | [l X1 [ O
Comunitario, las minutas patron, &l ciclo de menis y los Ofrece menls especiales en las fechas de navidad|
5 |documentos de andlisis de aporte nutricional a fas 4 |y fin de aflo conforme los criterlos establecidos por
personas manipuladoras de alimentos, asi como el ciclo ia Subdirecclén de Nutricién
de mends y el menG del dia para visualizacion de las '
personas beneficiarias del servicio.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento

Utliza la totalidad de ingredientes fistados en el andlisis del aporte nutricional para cada preparacién y de acuerdo con los aspectos

seflalados en el anexo técnico numerales 5.1.1.1.2. Ciclo do mends. c NC NA
X OO
Peso Neto ! Peso Neto
Mend | Ingredientss | Requerido (kg) é’:}“ Ment | Ingredientes |Requerido (kg) m@d"
(QoeQ R (@R o4 Proteina H-_'"""---_________
sopao CylONID 0,2 Q.2 T
L uzoety Tl Tubéreulo AC‘C\"& 0,8 09
“"‘----...___________-_ o plitano ;

Cereal Lﬂ(h& é.‘-l ?lO Bebida de IY\OYYJ‘O 1 -6 1blo

e : e JAAQY) 1,2 1,2

0 e o |2orond 4.0 [ 4.0
s Fp0o €157 | 15,3 oesn| 112 | 112
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Soclal, el INVIMA y la SDIS. Para ¢l caso de productos
cérmnicos cumple rotulado de acuerdo con el Decreto|
1500 de 2007.

Se adqulere cérnicos, abarrotes, tubérculos,
frutas, verduras y lacleos para las preparaclones
parantizando su disponibllidad para minimo dos (2)
dlas de operaclén y de acuerdo a las condiclones|
|ostablecidas en ol anexo técnico.

N° Varlable Nivel de Cumplimiento
Cuallfica al talento humane del Comedor Comunitario en el procedimlento Planificacidn Alimentaria y su implementacidn en fos servicios|
sociales de la SDIS, el Procedimlento Abastecimiento de Alil tos, con sus d ntos y formatos jados, manejo de minuta patrén,
clclo de mens, andlisls nutricionales, estandarizacién de utensilios y porciones servidas, recepclén de alimentos y conocimiento de los
criterios minimos de aceptacién y rechazo; en los tiempos sefialados en el anexo téenico. é ENC:] NA
4 Fecha Minuta Patrén: Fecha: Estandarizacién:
pia_10 mes OO ane2029 oa 1U wes O1 ano Qsz
Fecha Procedimiento: Fecha Recepclén-Criterios:
Dia Oi MesCE Mnm Dlam Masm Afio 2@5
Categoria 2: Subcomponente Vigllancia Nutriclonal
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nudricién y Dietética participa en las
|actividades de fortalecimiento técnico en toma de
didas antropométricas, sensibllizacién en vigilancia
nutricional y las demds programadas por la
Subdireccion de Nutriclén Profesionial en Nutricién y Dietética realiza la toma
de datos antropométricos, disponiendo de los
|Fortalecimiento Toma medidas antropométricas: c NG NA equipos (balanza digal y tallimetro), en las| c NG NA&
, |pa Mes 04 Afe 20264 g |condiciones sehaladas en el anexo técnico.
Sensibilizacién Vigilancia Nutricional Profesional m I:I El Fecha Toma de datos antropométricos: E L__l D
de Nutriclén y Dietética: ?.) .1
pia_ 10 mes Ol ano ﬂb
pia_28 ves O ano 2025 & i )
Soclallzacién Clasificacién Nutricional 1q C‘Yf F[OO ' 3 -
beneficiarios: b
Dia wes_12 aso 2025
Registra y pr ta el reporte de digitacién de medidas ] NC NA Reallza orlentaclén y ai'.worda&e a los casos| c NC NA
9 |antropométricas en el sistema mislonal SIRBE de 10 |identificados con malnutriclén, atendiendo la linea)
acuerdo con lo establecido en el anexo técnico D D |técnica de la Subdirecclén de Nutricién. D D
Categoria 3, Subcomponente Salubridad
3.1, Concepto Sanltarlo
N Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con el acta de Inspeccién sanitarla con enfoque de riesgo para establecimlentos de preparacién de alimentos, emitida por la|
toridad sanitaria competente con o to sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expediclén Inferior a un (1) ¢ NG NA
afio. Cumple con fas exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitarlo superior a un (1) afio o el m I__-l
servicio se realiza en las Instalaclones por primera vez el ASOCIADO realiza los trdmites comespondientes a la Inscripeién y solicitud de la
visita de Inspeccién, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente
f Concepto: Toumn b‘f’; Porcentaje de Cumplimiento: %
recha: Dia: OB mes: O ano: 200 we acta: A EABSSY.
Hospital/Subred Centt venie,
3.2. Procesos del Serviclo de Alimentacién
3.2.1. Compra de Alimentos
Ne Varlable Nivel da Cumplimiento | N® Varlable Nivel de Cumplimiento
< NG NA Elabora e Implementa plan de compras de c NG NA
m D alimentos en los formatos publicados en el SG de |:| D
la SDIS con el ciclo de menus, andlisis nutricional
Da cumplimiento con lo establecido en la Resolucid y grupos etarlos en atenclén con su respectivo
5109 de 2005 y demds normae concordantes y cronograma. Se adquieren los allmentos de
complementarias, asl como los neamlentos técnicos acuerdo con loe aspactos sefialados en el anexo
12 |establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccld 13 |técnlco numeral 5.1.3.2.1 Compra de Alimentos.
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Srman B o

cesma

Vailable

Nivel de Cumplimisnio

Cueiti con las flohae tonloas y conceploa sanflarlon favorables o favorable con requerimlenton con fecha no superlor a un (1) afo de los
Puvesdores directos de pollo, pescado, ohinioos, laohe y derlvados y pulpaa de fute. Adiclonelmente, pera pollo y came presenta

AUt i) santtaiia de acierndo con ol Denrato 1600 de 2007 y para 1Actaos y derivados reglsto sanitarlo de acuerdo con la Resolucldn 719
de N8 81 cueita 2on conceplos wanllaron supsriores a un (1) afo, sl ABOGIADO soliclla al provaedor o provesdores los Irdmilas
coreapondientes a la insorpokin y solleiiud do la vislta de inspeoion, viglanola y control frente a la autoridad sanitarls compatente, dejando
evidencia de la gestion realirada

"

LULITTTY

Provesdor

Fetha Conceplo
Hanitaito

Gonceplo

Feuha Aulotlzaclon
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Yoguit
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O,

ZSACOIANNS- 25

Helatko

(Olombina

18- 20

fuOaTioe,

Twa g
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Me (o
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O1-0U-29

uomble,

20X350-25
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O1- 1235

TWOCibe,

—

Pascadn

C. Tyeomay  [2u-€A2- 25

Pulpas

F_\ e

0. ZEqueim

—

O9-03-295

TOVOCOHIE,

Fon00(A13-1%

[*] NO NA

( X1 ] O

3,2.2, Transporte do Allmentos

Varlable

Nivel de Cumplimlenio

a un (1) ato, Loa conee

Cumple con lo establacido en la Resolucién 2074 de 2013, capltulo Vi, artioulo 20 y demda normas vigentos relaclonadas con el lransporte
de alimentoa’y cuenta con laa actas de Inspeccién, vigllancla y control de loa vehlculos con concaplo favorable y fecha de expedicién inferlor
aanitarion da loa vehloulon lransporiadores son acordas o la noluraloza de los alimenion a transporter y realiza
seguimiento a las condlclones de iranaporie mediante el Formalo Traneporta de Allmenios FOR.PB8-232.

Allmento

Provaedor

Placa Vahloulo

Fachn Concaplo Banltaio

Goncoplo

Polto

Crain Folko mac,

(Al 298

01 O0B- 2029

o rble,

Pescado

O Freomay

¢ S

03-O4 - 2023

TouOmMble

Came
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"2 564
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uomble
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L2 104

01-01- 2026

WO IOble

AROIECINO

w2g 1354

01-01- 2026

Tmvoable

Helado

ColombinNo

WHO 2649

0-05- 2025

TouoQble,

meima de

Mewado Tong

U A5
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fTauw able,
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Metcedo Tong

WA G

18-06- 2025

Tonoable,
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(22U, 415

21-02- 2025
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3.2.3. Recibo o Recopoidn do Alimentos

Varinble

Nivel de Cumplimiento

Aplioa el Procadimiento Abastecimienla da alimentos (PCD-P85-030)" e Implementa lo eslablecido on el Inatruclivo Recepcidn de alimentos
(INS-P88.012) publicado en el G de [a pagina wel de la 8DIS, Junto con los formatos Recepeldn de alinenios (FOR-P88-230) ¥ Control da
|entrada y salida de alimenios asocladon (FOR-P8S-230) de scuerdo oon loa aspecton sofalados ol anaxo téonico
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3.2.4. Aimacenamiento de Alimentos

Variable

Nivel de Cumplimiento

AlorA GO en Toileo.

Ensalada o Verdura

Fepmno conombro Zooiy)

56185

et AP0 D0 eSO hicddy) 36 | 32
sl Ao de wanqo. 24129
Postre

POnaino (on QUED.

1,5[53

N Variable Nivel de Cumplimiento | N®
Los alimentos que requieren cadena de frio son | »
almacenados en condiciones de temperatura de c N NA :.nshailmerl:os ot ml;.‘g:::?‘ Norrr;l;: :e]f:ime' g He NA
refrigeracién no mayores a 4°C +/-2°C o congelacién m D D ecn; de Ingreso, juct 859 ntmero de m D I:l
hasta -24°C y se implementa los formatos “Control de rel.e mlem:opara p F?:mamplac:dus. £ ianlo de
temperatura de equipos de refrigeracién (FORPSS- iy eplique. arn
238) y Control de temperatura de equipos de alimentos en refrigeradores y congeladores, se evita
congelacién (FOR-PSS-230 la contaminacién cruzada y son empacados en
7 : 18|reciplentes hemméticos o bolsas de polietilenol
Los almentos no perecedercs empacados| transparentes evitando goteos y fugas.
individualmente, como granos y otros que preserttenl
largos periodos de vida il se almacenan a temperatura Low: OuBioe ' a7 .dmw“?dos 3 tempeiralél:“ra
ambiente, sin contacto directo de la luz solar, sin iy gro-aucesio 8L 25 ). 00 e e
presancié de humedad y se ubican en estanterfas de pidstico higlenizado, rotulado con la fecha de
manera organizada. vencimiento tomada del empaque original
c NC NA No se evidencia alimentos vencidos o en mal| c c NA
El almacenamiento de alimentos preparados como estado.
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en E D En caso de presentarse se aplica e implementa el [XI D D
19 |reciplentes de material higiénico sanitario, cemrados o 20|Pratocolo  Desnaturalizacién de alimentos (PTC- .
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin P55-026) vigente y formatos asociades, publicados
ninglin tipo de contacto y en diferentes compartimentos. en el SG de la pagina web de la SDIS; conforme a
las orientaciones técnicas establecidas por la SDIS.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
El pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: seleccidn, clasificacién, higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de
lios alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y deslinfectados previo a la preparacién. [%] NC NA
21
Se implementa la clasificacién de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento y
Ipreparaciﬁn de alimentos.
3.2.5, Preparacion de los Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
implementa lo establecido en el Instructivo Preparacién
de alimentos (INSPSS-014) vigente y formatos c NG NA Las ensaladas .
L 3 y postres que contienen fruta picada c NC NA
;E"gad“- publicados en el SG de la pagina web de la E D D son cortadas y picadas el mismo dia de suministro. m D
22 23 5
Realiza proceso de descongelacién de productos Ls prepa1 racitn del Jugo o aorbata ge realzs una
camicos segun lo estipulado en anexe técnico (en hora del servido y no se incorpora blogues de
h
refrigeracién y no a chormo de agua, canecas con agua lelo o bolsas de leche congeladas a la preparacion.
o sometidos a proceso de coccién).
N® Variables Nivel de Cumplimiento
Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantza unal o yo g
|temperatura mayor a 85°C, desde el inicio hasta el final del serviclo. Se reallza toma de temperaturas de cada preparacién minimo dos veces
con un intervalo de tiempo de des horas. D D
Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
S Cazuel
ke Sora de A0 81| &1
Cereal -
” £ oapoauett® con leche |89 [ 81
Protelna qQ1 86
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3.2.6. Servido y Distribuclén de alimentos

N®

Variable

Nivel de Gumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

25

Se asegura una presentacién adecuada y agradable de|
cada una de las preparaciones y se realiza el servido de|
los alimentos, tenlendo en cuenta los utensilios|
estandarizados y en menajé en buen estado,
higienizado y seco con la entrega de cuchara sopera,
|tenedor, cuchillo, ouchara de postre (cuande se
requlera) y senvilleta.

|Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) y
helado que hacen parte de los postres a base de fmmsﬂ
se adiclona en el momento del servido, sobre la porcién
individual.

K O O

2

1pam la entrega de apoyo limentario consumo de

|encuentre en periodo de gestacién o lactancla hasta

Se garantiza a las personas beneficlarias el totel de
los componentes del mend en e momento de la
entrega del apoyo alimentarlo de acuerdo con elf
ciclo de mends establecido.

Cuentan con la autorizacién por parte de la SLIS
alimentos en casa,
Adiclonal se garantiza que toda mujer gue se
los doce meses, que asista al Comedor|

Comunitario reciba un aporte adiclonal de leche de
200 cc o queso de 35g.

X OO

27

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utensilios como pinzas,
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se hace
uso de guantes desechables y los alimentos calienles
servidos no permanecen en tiempo de espera por més
de cinco minutos en ia linea de senvido.

X OO

2

Las caracterfsticas organoléplicas de las
preparaciones (color, sabor, aroma, consistencia)
son camcleristicos en cada una de Ilas
preparaclones listas para senvir.

]

Oz

k1

Variables

Nivel de Cumplimienio

28

Se mantiene a disposicién de las personas beneficlarias durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres {3) reciplentes con
especlas o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y &i triturado, para ser adicionados por las personas beneficlarias de acuerdo
con su preferencla e Identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

]

(s

&1

3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calldad Microbiolégica del Serviclo de Alimentacion

Almacena las muestras diarias de alimentos preparados
de acuerdo con lo registrado en el Formato Preparacién
de Alimentos y en los tiempos establecidos en el anexo
técnico.

NC

Oe

X

31

Permite la aplicacién de pruebas microbloldgicas|
establecidas por la normatividad nacional y las
demds requeridas por la SDIS para los andlisls aL
ftem de ensayo de materias primas, productos
terminados, superficles, frotis de manos de
personal manlpulador de alimentos agua de|
consumo y otras pruebas microbloldgicas que sean|
tomadas por la SDIS o por terceros autorizados por|
la SDIS

X O O
16-01-2026

32

Cumple con los requisitos microbloldgicos vigentes de
la normatividad naclonal y los demds requeridas por [a
SDIS para los andlisls a iten de ensayo de materias
primas, productos terminados, superficies, frolis de
manos de personal manipulador de alimentos, agua de
consumo y olras pruebas microbloldgicas que sean
tomadas por la SDIS o por terceros autorizados por a
sDIS.

X O O

3

Implementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de los
resultados no conformes de las pruebas
microbiolégicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

=

0O O

N*

Variable

Nivel de Cumplimiento

enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

Toma los Items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiolégico relaclonado con posible contaminacién alimentaria o

=
(3]

BE
<]z

3.4. Practicas Higlénicas

Variable

Nivel de Cumplimiento

3

Garanliza la aplicacién de las Buenas Practicas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario, asl
como |a aplicacién de las normas de higlene, impleza y desinfeccién para garantizar [a Inocuidad de los allmentos.

m

Oz

X
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FORMATO NG
UONTROLADO

ﬂT‘;ulNi | _ﬂﬂnll 0

Varlable

Nivel da ﬂlﬂlllllhl‘lll!lll;.-

Elabora e mplementa el plan de capaoitacién continua y parmanente dirigido al personal manipulacior de alimentos deace &l momento da sl
vinculacién a la ejecuclon del convenlo, an coheranota con lo eefalado en la Resoluclon 2674 de 2013 y el anexo danlao

4] ] NA

- L] L

N Nombres y Apellidos Manipuladeras{es) da Alimentos at:ﬂ:'e;:;,l::m'ﬂsiu

H{Manna MoegUEI0 = Baviney 15-01- 200 __| |enho) cle

2l AMe i QI02  POALE 13-01 2020 caliciac
sl 2l LO2 wonna lgpe2 13-01- 20264 ;

4 Heynes 1O onats, 18-01- 2026

s Lina MG santhez (Ao, 13-01-_2096

8 -‘---'—“—-—-__

T X

8

9 i \
N° Variabla Nivel de Qumplimiento

JEI' personal manipulador de alimentoa cuenta con certificackin médioa en la oual conate la aptitud para manipular allmentos, expedica por un
médico que cuente con nimero de reglatro profesional; con vigencia inferior a un (1) afo,

N Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
' BehaAno  1tosqeeid 24-06- 2023
2l AMEND Cao2 QAA0e, 2506 2020
o BLO2 Movnd (Gpe2. 2-03- 2025
[ Heymnen nlaintn 02-06- 2023
s|elov et iN (Resconaitle) 22-04- 2025
o | UnileviQ) 2aaiquez. CAutACIon oto) | 22-QU- 2023
(1O SAaNnche 2 (AL IO 20U Ol 2020
8
S —_— |
N Varlable Nivel da Cumplimiento

Soclaliza el Prolocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, con al talento humano contrataco para la oparaoidn
del Comedor Comunitario y las personas beneficlarias del servico; mediante estrateglas diddcticas ubicadaa en lupares vislblea del aaldén
comedor, tales como: Infografias, collages, habladores, frisos, enlre olras, en los liampos astablecidoa

Dispone de avisos o advertencias al peraonal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manoa, ubloadoa en serviclo de alimentoa,
érea de consumo de alimentos y bafios.

Q NG NA

X O O

4.5. Equipos - Muebles - Utensllioa - Menaje

39

Comador Comunitario conforme Ias especificaciones)
sefialadas en el anexo léenico, en condiciones de buan
estado y luncionamiento Plato hondo y plato pando es
de acero inmdidable

**Para los beneficlarios que axcepcionalmenle rociban

EY

40

para
cuenta con la cantidad eslablecida
herméticos (Ocho (B) en tolal por cada participante) y
marcados de acuerdo con lo eslablecido en el anaxo
técnico.

ga do aliment 0 on casa, se)

de rociplentes|

Cuenla con un plan da mantenimiento de equipos
pravantivo y correolivo que contenga coma minkma
cronograma, hojas da vida de cada uno de loa
equipos; dordle se reflejen las caracteristicas del
equipo, oapacided, techas y descripokin de loa
mantenimientos

N Varlable Nivel de Cumplimiento | N® Varlable Nivel de Cumplimiento
Dispone de los muebles, equipos, ulansiiios y menaje)
lrequeridos para |a presiacion del serviclo en el e NC NA NG NA

KO0




PROCESO; PRESTACION DE BERVICIOS BOCIALES

apories voluntarios, cuotas de corresponeabilidad o de
participacién,

religloso, Ideoldgico, comerclal o de cualquier otra
Indole.

b4 BERVICIO COMEDORES COMUNITARIOB FORMATO NO
—— FORMATO ACTA DE VIBITA DE 8EGUIMIENTO EN CAMPO COGROLADD
: COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y BALUBRIDAD
hagacion Sl CONVENIO8 DE ASOCIACION VIGENCIA 2026 PAGINA | 7de10
4.9. Plan de B8aneamlento
N Variable Nivel de Cumplimlento | N* Varlable Nivel de Cumplimiento
ieip l:d.MJd;e.,.mhm“ i t " - A & i ik
lu:hlinnim anual de buenas priclicas para
pre de pérdid: ficlos de allmenios D D m D
corvocada por Ia Subdireccién da Nutricién y realizar
su correspondiente divuigacion con el talento humano
vinculado a la operacién del Comedor Comunitario. Realiza sagulmiento a la Implementacién y roporte
do acclones asocladas al Manual de buenas
|Fecha Fortalecimiento Nutricionista: priclicas para la provencién de pérdidas |
|desperdicios de  alimentos, mediante ol
41
o 0 mes O are202.5 #2| Jligenciamiento del formato Control y medicién de
desperdicios de alimentos (FOR-PSS803) vigente|
Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio: y ol reporte trimestral consolidado, a mds tardar el
torcer dia calondario de los moses enero, abrll,
Dﬁum Mes 06 Mom |Julio y octubra.
Fecha Divulgacién:
Dia_% Mes 06 mm
N° Variable Nival de Cumplimiento |N® Variable Nivel de Cumplimlento
Adapta e implementa el Plan de Saneamiento del
Comedor Comunitario cumpllendo con la Gula de Plan c NG NA c NC NA
de Saneamiento establecida por la Secretaria Distrital
No se evidencla Indiclos o presencla de plagas,
de Integracién Socal. [ZI D D o et D D
43|Todas lae dreas del Comedor Comunitaric se “F ha Finigacién:
encuentran en dptimas condiciones de orden, llmpleza ec a :
y desinfeccién, Instalacl 2] )] 2 : )
dotacién requerida. Gm.mnrapm-wn o ll M“m e
Identificados con el color definido para cada drea.
Capitulo C. OTRAS SUBCOMPONENTE SUMINISTRO ALIMENTARIO
N Variable Nivel de Cumplimlento | N* Varlable Nivel de Cumplimiento
Presenta a la supervisién o Inlerventorfa informe
Cumple con el faclor de scleccidn Aporte
A e o o e .. cconémico sdicional paa I contralscion da| — T
Y ! & piimerce [Ki I:] 48 profesional en nutricién y dietética, de acuerdo con D D
45|(5) dias calendario de cada mes, que dé cuenta del los lineamientos técnicos, tiempos y evidenclas
cumpi e :_:“" compromisce del :‘:‘;J iy establecidas por la SDIS; en caso de haber sido
derwdm poth SDIS ofertado dentro del proceso competitivo,
Capituio D. VARIABLES TRANSVERSALES
N \ariable Nivel de Cumplimiento | N* Varlable Nivel de Cumplimiento
; Utllizar  estrictamente las  Instalaciones  del
Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto| c NC Comedor Comunitario para el cumplimiento del < NC
Distrital 389 de mﬂ:?dmﬂi er‘fx X O 4g|obieto del convenlo, En estes, NO se podrén X O
47 |por lo cual no podrd recibir ni reca e |ejercer actividades de proseliismo  politico,

Capitulo E. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

Informaclén por parte de la Supervisién

El nGmeso de p berefl registradas en el ap RAD es acorde al nimero de personas beneficlarias reglstradas en la planiila de asistencia.
Hora de Ragistro Namero Registro Asistenclas RAD Ndmero Registro Asistencias Planlifa Comentarlos
12m 2 ) == ;
1:00 p. m. (_{8", ag' C l ﬁb{cm D‘ Q'O\DE,
== Lok 150 presenta fallod al
sap 214 214 NIUO del deWido.
s 214 214
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N SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS FORMATO NO
et FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADD
e COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
i ol S CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2025 PAGINA | Bde10

Puronte 1§ Unitd o veamfrco (o entrega del wenu 8
21N Ombidd.

Owvoble 0 Preoenton Solickid  de ioita ~“Dnitoun del
oOueecly oe Helado: (olombing del d: 02-10- 2023
2o icaiO) AIS 10235128 SK{DY.

VOUOble 3 AA. FFooton onfomidad en 6o 2eolia
@lan) Mﬂ*mhiOLOOtro‘b e TheD

Lonnble A AAT A0 5e han presentdn EeNto0 PQC‘B'
YY\N‘)\OC\\CO‘D

VN iable A8 AA: Fl Aaariodo Ao ey lizd anmf EXOVYS-
IO AC)\{(‘;E\M!
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e
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[ Comentarios por parte de quien atlende la visita J
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A SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS FORMATO NO
M CONTROLADO
§ FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
\ PaARs. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Mieyrustn So) CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2025 PAGINA | 9de10

Capitulo F. GENERACION DE OBSERVACIONES (0) Y REQUERIMIENTOS (R )

;"_’; Variable Descripcion ::n:'l‘lll;llﬁ:lleo
0 | 1 |3 endencio _ave A0 _aphion oo piocedi-

MeNt 0o de PonHAcT On A eniaoud 3o
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SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2025

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA
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Capltulo G. SEGUIMIENTO A OBSERVACIONES (0) Y REQUERIMIENTOS (R )

:

&

Fecha Generaclén
O-R

-

dd/mm/anaa

Seguimiento Supervisién

INO

D12

15-0+ 2026

05-02-2006: He eNidenco Que oo

POCIONED _Seywidgn De oy DON

il (@Nqo de TOErNnCio) estdbendo

A9

15-01- 2026

05 02-2006 Contincin conceotd smnitd

noO el velnicolo de Lacenn: (12?159

coN hr\L(‘JTM‘M‘JC)r\Pimdo en la feano

e la o Inﬁoermm Ademr“\. AQ

coento con finmna o€l ﬁ?“\DGTmblf €88

r,m’:e de\l Hiabeamiento- 2do obrerv

16

15-01-2026

OA02- 2006 e _continud euidenciQin-

do _foymaio contvdl e enhndas

g lidas desacioalizado de Tdo

A Wed - 0eq0NA0 CodeNITICN

1501-2006

03-2-2026: 5 continNno cvidention-

do efalele N ol de Area de Pxcdeqa
con Ereneyveia de oxado, ANEeD (0

e ventona ce deocenmm . AN EO

de 0 compono IS DE Ao o

ol\aoored dMPmDme“a e

C’in\f\olOl cooenn ccin:

___--__-__'_'_—'—-—-__

\

——

Ca

pitulo H. FIRMAS

Quien Atiende la Visita

Quien F;oqllza la Visita

@/am'q ‘5ch/6 ’-/C!';J?? Nowoy

(mm:/gi? s

(erd? O%ﬁ%(/
e

5223€ S

’:’ff%"‘wt%

Cédula de CIudadlnIa

/Z?s,-afuc“é fC 04-2/ se-uvl C‘f 'O,

Cédula de Ciudad
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&M%WWXE

Cargo

Cargo

Nota: La firma de esle d

placién do lodo lo esorifo,
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FIRMA PROFESIONAL : _—
NOMBRES Y APELLIDOS:
/ .

"
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
W 3O FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
0E BOGOTADG. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025
FECHA DE VISITA DIA 03 MES 02 ARNO 2026

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113883 COMEDOR COMUNITARIO PUENTE COLORADO

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7947-2025
TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

3 feb 2026 10:12:02 a.m.
# 42C-66 Carrera 16Be
San Cristobal

No de Variable: 1 No de Variable: 13

Descripcién: Se evidencia que no aplican los| Descripcion: Se evidencia que no garantizan alimentos|
procedimientos de planificaciéon alimentaria dado que| completos para dos dias de operacidn, les falta: 8 Kg de pulpa
deben hacer reposicion de 0,5 Kg de banano para hoy| de feijoa para el mend 9 de mafiana

ademas, no cuentan con 8 Kg de pulpa de feijoa para
mafiana

Péagina 1 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
*‘nf;j.i'éis:“:“sféf‘ COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

2026.10:42:06 a.m.
2C- iffera 16Be ) %
San Lristebal :

No de Variable: 24 No de Variable: 39

Descripcién: Se evidencia que no garantizan Descripcion: Se continla evidenciando anaquel de area de
temperaturas de seguridad para queso doble crema|l bodega con presencia de 6xido, anjeo roto en ventana de
primera toma: 7,3°C despensa, anjeo de la campana desprendido y los ralladores|
estan deteriorados - Segunda observacién

Péagina 2 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No

ALCALDIA MAYOR
OE BOGOTADC.
JEBOGOTA DG,

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO

COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Controlado

Botisia 3
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N°2  MENU: 8

GRUPO 3: de 6 a 8 afios

3 feb 208609024 p m
82:65 Transversal 16b-Este”
San Cristobal y

GRUPO 4: de 9 a 13 afios

GRUPO 5: mayores de 14 afios

Apoyo a la supervision

CECILIA PEREZ GALVIS

Nombres y Apellidos

23351482

Cédula de Ciudadania
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